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VIHDOINKIN SUOMALAISESTA,
 ANTIBIOOTTIVAPAASTA KANASTA

-

~Atrian Crispy Chicken'on osa Yhdysvaltalaista paistetun
~“kanan perinnetta, joka on Amerikassa noussut monipuoli-
““suutensa vuoksi perinteisesta lohturuoasta pikaruuan kautta
:myos trendiravintoloiden herkuksi. Suomalaisesta antibioot-
' tivapaasta kanasta valmistettu Crispy Chicken on helppo
valmistaa ja muokata juuri sinun ravintolasi tarpeisiin.

. Crispy Chickenin juuret ovat Yhdysvaltojen etelavaltioissa,
‘Yossa southern fried -kana tarjoiltiin perinteisesti valkokas-
“tikkeen, perunamuusin ja-papujen kanssa. Jo 50-luvulla
uppopaistettua kanaa kaytettiin pi'karuokana. Sen nopea
valmistaminen helpottui painefriteerauskeittimen avulla. Ta-
man jalkeen kanatuotteiden kaytto lisaantyi huimasti jolloin
,myés kanojen kasvatus yleistyi.

Viimeisen parinkymmenen vuoden aikana ketjuuntuneet
pikaruokaravintolat ovat vieneet uppopaistetun kanan :
myos maailman eri keittioihin, samalla kun' Amerikassa on'
syntynyt useita perlntelta kunn|0|ttaV|aJa rapeaan kanaan
.- erikoistuneita ravintoloita.

'~ Atrian Crispy Chicken onkin erinomainen osoitus uppopais-
¢ ‘tetun kanan monipuolisista-mahdollisuuksista. Voit tarjota

Kypsa Kanan Crispy Fingers:
Tuotteen raaka-aineenaon kaytetty
suomalaista antibioottiVapaéta kanan
fileeta. Yhden Crispy Fingerin paino
on noin40g, jota on m1e|Jyttava dip-
pailla ja napostella 5

Kypsa Kanan Crispy Filee:

Tuotteen raaka-aineena on kaytetty
suomalaista antibioottivapaata kanan
fileeta. Yhden Crispy Fileen paino

on noin 100g. Sopii esimerkiksi bur-

gereiden ja salaattien raaka-aineeksi.

RISPY CHICKEN

; C_rispf Chicken-tuotteet ovat amerikkalaistyyppisesti, rustiikkisesti pan'éerattujaja
herkullisen rapeita pikkusuolaisia. Tuotteet ovat valmiiksi kypsennettyja, jolloin pelkka
rasvakeittimessa tai uunissa kuumennus riittaa.

sita perinteiseen amerikkalaiseen tyyliin esimerkiksi mac &
cheesen ja papujen kanssa tai makean suolaisena herkkuna
vohveleiden ja pekonin seurana. Toisaalta Crispy Chicken
toimii oivallisesti myos aasialaisten ja meksikolaisten ruokien
ainesosana ja erilaisten street food -annosten paaproteii-
nina. Crispy Chicken on taydellinen tayte niin burgereihin,
sandwicheihin, tacoihin kuin salaatteihinkin.

kuivamausteseoksen tai kuorruttaa kuuman kanan halua-
mallasi kastikkeella. Erilaiset dippivaihtoehdot tuovat Crispy
Chickenin kayttoon viela lukemattomia lisavariaatioita,
jolloin kananpalat toimivat esimerkiksi helppona baarinapos-
teltavana ilman kummempia koristeluja.

Voit rakentaa Crispy Chickenista juuri sellaisen annoksen
kuin ravintolasi tarvitsee. Me Atrialla haluamme jakaa kans-
sasi palan rapean kanan historiaa seka muutaman tuoreen
vinkin sen kayttotapoihin — |opputu|os voi olla juuri niin
lennokas ja innovatiivinen kuin sina ja asiakkaasi haluavat sen
olevan. Tiedamme myos kuluttajien arvostavan turvallista,
suomalaista ja antibioottivapaata kanaa, joten se kannattaa
ehdottomasti asiakkaillesi kertoa!

Kypsa Kanan Crispy Paistipala:

Tuotteen raaka-aineena on kaytetty sug-
malaista antibioottivapaata kanan paistia.
Yhden Crispy Paistipalan paino on noin
20-40g. Kokeile esimerkiksi tacoihin tai

sandwicheihin.
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MAKUJA MAAILMALTA MAUSTESEOKSIN i .
MAUSTA-RAVISTA-NAUTI! Sl e e g e = __
ATRIA GRISPY CHICKEN FINGERS & 3 DIPPIA = 7 ;
PARMESAANI CRISPY CHICKEN JA SITRUUNA-VALKOSIPULIPASTA 10
DELUXE KANAN PAISTIPALAT JA RANSKALAISET 1
NASHVILLE HOT CHICKEN sedast : 12
CRISPY CHICKEN, MAC & CHEESE & BBQ-PAVUT . 13 _
CLASSIC SOUTHERN CRISPY CHICKEN ARG AR
 CRISPY CHICKEN & WAFFLES g o
CRISPY CHICKEN SLIDERS : e e _
 CRISPY CHICKEN & BACONCAESAR . " f7.%ts
GRISPY CHICKEN POUTINE P S N ‘_{; : o
CRISPY CHICKEN SANDWICH & JALAPENO-SLAW A 19'._'_"3 Ny 8

KOREAN CRISPY CHICKEN BOWL

. “CRISPY CHICKEN TACOS S .
. CHIPOTLE BBO KANAA & GRILLATTUA CAJUN MAISSIA @




MAKUJA MAAILMALTA |
MAUSTESEOKSIN

Erilaisilla mausteseoksilla voit vieda Crispy Fingersien ja Paistipalojen makumaailman juuri
haluamasi mantereen suuntaan. Saat aikaan amerikkalaisia makuja Southwestern-seoksella tai
Cajun-mausteilla, Jerk kumartaa Jamaikan suuntaan ja Piri Piri tuo tuulahduksen Afrikasta.

Voit kayttaa joko valmiita ideoita tai luoda ravintolan oman nimikkoseoksen.

- KS)_'tié noin 2 rkl mausteseosta kolmea Crispy Fingersia tai Crispy Paistipaloja kohti.

o

=

SOUTHWESTERN

28 g chilijauhetta

28 g juustokuminaa

23 g mustapippuriajauhetta
12 g valkosipulijauhetta

12 g jauhettua korianteria

8 A p
Crispyjen valmistus on helppoa.
Friteeraa tuotteet jaisina n. 7-10 min
i tai sulatettuna hieman vahemman.
! e Wl ; Voit myGs paistaa Crispyt uunissa
: : rapeiksi.

PARMESAANI- CAJUN
VALKOSIPULI 20 g sipulijauhetta

20 g valkosipulijauhetta
40 g paprikajauhetta

R e
e
- ﬁ"\‘h
70 g parmesaaniraastetta

8 Ikosipulijauh
g valkosipulijau etta 5g mustapippuria

R S5g chiljauhetta

6g - timamia : .
3g meiramia ig gl e
. 3g ’basilikaa g timjamia

I 2 oreganoa
2g rosmariinia 8 8




PIPPHRI JA SITRUUN

100 g S|truunapfppur|a
50¢g ruokosokeria

13g sipulijéuhe‘tfca

10 g timjamia

,'10 g jauhettua korlanterla




Kun haluat ravmt%laam persoonalhsta tarjottavaa, voit muokata Atria Crispy Flngerselsta
ppalstlpalmsta'}uurl omalle ruokalistallesi soplyan annoksen helppojen mausteseosten.
avullas, Kun annat mausteet ja kanat asnakkallle |tse sekmtettavaksn syntyy ruokallusta
hauska mteraktnvmen‘kéfemus . g T

TarJ0||e Atria Crispy F|ngerS|t tai Palstlpalat eS|merk|kS| kestavassa papenpussussa jolloin
asiakas saa itse kaataa sekaan haluamansa mausteseoksen_]a ravistaa sen sitten nayttavasti

kanojen plntaan Crlsp Fing r5|t_|a Pa4§t|palat saavat aivan uuden maku- ulottuvuuden ja

Répeaksi uppopaistetut Crispy Fingersif :

tai Paistipalat tarjoillaan paperipussista.

R
Avataan pussi ja 1 nautltaan

YOU GOTTA
SHAKE IT
™ 0 S LIKE YOU
S . MEANIT!




"' ATRIA CRISPY CHICKEN
; & 3 DIPPIA

30 Kpgggﬁﬂ 3 'e{‘ *\ Kolme helppoa dippia Auran Crispy Chicken Fingerseille_ja.

KyE)s aﬂ'ar{'Crt%qy

Pialstlpaloﬂla Klassinen yrteilla maustettu valkoinen ranch,
k“te \ / P\hmea aUl‘aJUUStOdIPPI seka helppo sriracha-majoneesi.

10:e 1170 G

min. : /annos

RANCH-DIPPI

250 g majoneesia

250 g ranskankermaa
20 g sitruunamehua
- 1g  kuivattuatillia
3 ; - 1g _ kuivattua persiljaa
r g kuivattua ruohosipulia
3g valkosipulijauhetta
3g sipulijauhetta

suolaa

mustapippuria

AURAJUUSTODIPPI

200 g majoneesia
200 g kermaviilia

200 g aurajuustomurua

& v suolaa
Bl N mustapippuria

SRIRACHAMA JONEESI

400 g majoneesia
50 g srirachaa
50g  hunajea

g 3 Sekoita dippien ainekset ja

' nauti Atria Crispy Chicken

Fingersien tai Paistipalojen
kanssa.

Voit kayttaa myos:
5763 Atria Skg Kypséd N\alsslpaneroltu Kanan Sisafilee pakaste
1739 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Paistipala pakaste
1740 Atria 2kg Kana Nuggetit 18-20g

. 5759 Atria Skg Grillattu Kanan Paistipala n50g pakaste
5799 Atria Skg Grillattu Kanan Sisafilee n30g pakaste
1722 Atria Skg Grillattu Kanan Filee n60g pakaste

I
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RESEPTEJA, INSPIRAATIOTA JA UUSIA TUULIA

‘Suomalaisesta kanasta valmistettu Atrian Crispy Chicken on osa

- uppopaistetun kanan pitkaa perinnetta. YhdysvaItOJen permtelset
E southern fried -reseptit saavat rinnalleen nipun modernlmpia

kansainvalisia sovelluksia, jotka korostavat friteeratun kanan mo-
R nipuolisuutta. Voit kayttaa resepti-ideoita joko suoraan tai hakea

niista inspiraatiota omiin |uomuksusn .
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'10:-6
2. lle 5156

min. /annos

3g chilila uja
1100 ¢g voita'
i160 g sitruunan mehua
12 g sitruunan kuorta
“30 g timjamia
i suolaa -
mustaplppurla ; ]
150 g parmesaanlraas’cetta

SekmtaJoukkoon pastaJa ota pannu pois hellalta Lisa sitrutnan mthJa

':kuorl timjami seka’ 2/3 parmesaanista. Nausta suolalla ja pippurilla. Nostele

Volt kayttaa myos:
1706 Atriadkg Kypsa Kanan Crispy Fingers n40 g pakaste
5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan- Sisafilee pakaste

“spagetti annoksﬂ(Sl |autase||eJa viimeistele Kanan Crispy Paistipaloilla ja par-
~*‘mesaanilla niin, ettd parmesaani sulaa kanojen pintaan. Koristele halutessasi
. F!mJam|||a7 ch|||1as§uxl|a;]a sitruunan _kuorella. 1739 Atria Slfg Kypsé Maissipaneroitu Kana-n_Paistipala pakaste

i 7}




Mehevista kotimaisista kanan reisipaloista valmis-
“tetut Atrian Crispy Chicken Paistipalat nostavat
finger foodin aivan uudelle tasolle, varsinkin kun

% valmistat kylkeen itse tehdyt ranskalaiset rosmarii-
= nisuolalla ja tryffelimajoneesilla.

kgKypsa Kanan

@/D;AO g pakaste 5

ja |e|kkaa paksuiksi ranskalaisiksi. Huuhtele reilu AN
a minuutti tarkkelyksen poistamiseksi. Paista
n’ 30 asteisessa ﬁppopa_isto&')ljysséijokg kattilassa t
Ssa noin 5 minuuttia, kunnes perunat ovat kypsié

hintaan tuntl Voit myos tehda perunat valmiiksi
ai ‘ eseen astl,Jaahdyttana pakastaa pakastepusseissa
ja tarjota perunat vasta myohemmin. Friteeraa

3 oljyssa kullanruskeiksi ennen tarjoilua.

-

I 9
Voit kayttad myos:

1706 Atria 4kg Kypsa Kanan Crispy Fingers n40 g pakaste

5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Sisafilee pakaste

majoneesin ainekset.

t Atria Kanan Crispy Paistipalat kuumiksi ja rapeik-
sa Oljyssa 7 10 min tai paista fapeiksi uunissa. 1739 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Paistipala pakaste

lalla kal Foli 5759 Atria Skg Grillattu Kanan Paistipala n50g pakaste
iinisuolalla maustettUJen ranska alsten ja tryffeli- 5799 Atria Skg Grillattu Kanan Sisafilee n30g pakaste

4
”;_-'Térj‘onré rosma
= ma'j'bneesin ka 1553 ’ ! / - 1722 Atria Skg Grillattu Kanan Filee n60g pakaste

' '. - . : » 11 »




% __'_sa pyoraytettyna N\arlnadnn tu

‘NASHVILLE

'HOT GHICKEN:' |

'Nashvhllessa Crlspy Chlcken tal rio

. tasmttamaan tuhsuutta_]a Vlel' ;

*._]2}'

Voit kdyttaa myos:
5763 Atrla Skg Kypsa MalsSlpanermtu Kansn Sisafilee pakaste
1739 Atria Skg Kypsa Malsslpaneroltu Kanan Paistipala pakaste

.



EN s e

101 : 400 G

h 15 min. /annos

amerikkalaisia klassgkkolls,ukkelta, kannattaa tarJolle =

Q laittaa BB"Q—pap'uja‘ja taytelaista mac & cheese’a.
-
BBQ-pavut ! : Hienonna sellerit ja sipulit kutterissa. Sellerit
100 g varsiselleria ® -~ - kannattaa pilkkoa pienemmiksi ennen kutteriin ;
100 g sipulia : lisaamista, etteivat ne jaa saikeiseksi. Kuullota kat-

500 g kypsia papuja
(esim. mustapapuija tai kidney-papuja)
15g  omenaviinietikkaa

tilassa ensin kasvikset ja lisaa sitten loput ainesosat
BBQ-kastiketta lukuun ottamatta. Anna kiehua
mieluusti tunti, kunnes pavut alkavat saostua

15g  sokeria h Lisss loouksi
150 g vetta Ja pe meta. Lisaa tarvittaessa vettaJa opu sl
T BBQ-kastike. Voit valmistaa pavut myos uunissa,

150 g bbq-kastiketta sekoittamalla kaikki aineet BBQ-kastiketta lukuun

ottamatta vuoassaJa kypsentamalla 150 asteessa

ssa ja sekoita joukkoon vehnajauhot. Kypsenna
ja lisaa maito pienissa erissa koko ajan sekoit-
eita noin 10 minuuttia sekoittaen kunnes
juustoraasteet. SekmtaJuustokastlkeJa makaronit
Jjuuri enhen tarjoilua. Voit halutessasi viimeistella
mac

3 g Ismappxjauhetta cheesen ripottelemalla pinnalle korppu-
3ig  muskottipahkinaa

250g er||a|5|aJuust0Ja :

jauhojd ja ruskistamalla ne kuumassa uunissa tai
salamanterissa.

.. - 10 kPl 1713 Atrla 4kg KYPSa Kanan CrlSPY Fulee n‘]O g pakaste = b i ! F”te aa jaiset Atria Kanan Cr|spyﬁ|eet e
o i 3 rapeiksi 180-asteisessa 6ljyssa, 7-10 min tai

paista rapeiksi uunissa. Tarjoile papujen, mac &

4 _Iantkayttaa myds: Wi P cheesen ja haluamasi dipin kera.
5760 Atria'd kg Kypsa Kanan Crispy Paistipala 20~ 40 g pakaste

1706 Atria 4kg Kypsa Kanan Crispy Fingers n40 g pakaste

5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Sisafilee pakaste

1739 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Paistipalé pakaste

* 13 *
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CRISPY CHICKEN

PerlntemenJenkkltyylmen southern frled chicken tarJO|I|aan
: kanallemeen keltetyn valkokastlkkeenJa perunamuusm kans—__ e
" sa. K'Ikeen viela V|hre|ta papu_]a pekonllla seka Atrian Rapea.

Vlna_g etté Kaahsalaatt; tai Atria Coleslaw salaattlaJa tuhti

aterl_a Vle syOJansa suora_an__syvan etelan _sydame_en.

A

15¢ ruoh05|pu||a

25¢g
300 g maitoa ek
300g kana_lle_r)t'a'
« “suolaaiss _
mustapippuria |
150 g 7962 Atria n1,6k
viipale 17- 21g:"' :

400 g vihreita papuja

k|r5|kkatomaatte_ja =

| 1713 Atria 4kg Kyp_sa Kanan Cri y
Filee n100 g pakaste

g Englannin Hekoni

osta perunamuusia
Eir ) >

Llsaa kok ) Jan wspatén malto_la kanallem|_| 5
k suurustuu N\austa oy

t pa:sta rapelks: uunissa.
i TachuIe kaallsaiaatt valkokastlkkeen papuJen
; Ja perunamuusm kal ssa.

okl | :
ek AR

Voit kayttaa myos : :
5763 Atria Skg Kypsa Mmsmpanermtu Kanan Slsaﬂlee pakaste
::1739. Atna Skg: Kypsa Malsslpanerbltu‘f(anan Palstlpala pakaste

* 14 »
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20 k|:;| 1706 Atria 4kg Kypsa Kanan Crl#y

7 Kdrlsteluun '
- yrtin verSOJa (esimerkiksi korlanterl)

¥ vohvel;t nopeastl kuumak5| sy

10:Ile
p le 3506

min. :  /annos

CRISPY CHICKEN
- & WAFFLES

Tama Amerikkalainen makean suolainen klassikko oh

- Chlcken Fingersit, pekoni ja vaahterasiirappi saattavat
uh#ds} aa a|uk51 hurJaIta yhdistelmalta, mutta kun makuun

250 g jauhoja
25g  sokeria
10¢g |eivinjauhett§
180 g k_ananmur_la'a
500 g piimaa-

100 g sulaavoita

Sg vaniljasokeria
tai 10 paksua valmista vohvelia s ! r

400 g vaahterasiirappia B . Gl 4% >
S50g hot sauce -kastiketta esim.d bascoa_ R : o
450 g avokadoa ' L

300 g 7962 Atria nl 6kg Englannln Pekonl e
viipale 17-21g

Fingers n40 g pakaste

pqna:sta chilia

‘Valkualset kunteak5| yaahdoksua nostel
- Paista vohvellraudalla paksuiksi vohvelel

: Voit kiyttaa myos:
Ja pah Crlspy Chlcken Flngerla Vumelstele vaahtera.surapllla 5760 Atria 4 kg Kypss Kanan Crispy Paistipala 20-40 g pkaste
: yrtmversonlla_]a Chl|lSI|VUl”a AL ARG - 1713 Atria 4kg Kypss Kanan Crispy Filee n100 g pakaste

5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Sisafilee pakaste
1739 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Paistipala pakaste

: Cox 15 x

-

emassa maihinnousua myo6s Suomeen. Vohvelit, Crispy *



: 10:1le 150 G 4
.3 1h 30min.§ annos ¥ . A

. CRISPY CHICKEN SLIDERS

¢ Pieneen briossisampylaan valmistetut Crispy Chicken Sliderit ovat
omiaan naposteluun tai cocktail-paloksi. Itse tehty tomaattihillo ja
hunaja-dijonmajoneesi kruunaavat annoksen.

Tomaattihillo Kalttaa tomaatit nopeasti kiehuvassa vedessa ja kuori. Kuu-

250 g tomaatteja tiol tomaatit ja kuumenna kattilassa kiehuvaksi. Lisaa muut
Sg tuoretta Ch"'? ] _ ainesosat ja anna kiehua rauhassa kunnes neste on haihtunut ja
40 g fariinisokeria tomaatit soseutuneet. Jaahdyta. Sekoita majoneesin aineet.

5 g balsamicoa

Friteeraa jaiset Atria Kanan Crispy Fingerit kuumiksi ja rapeiksi
180-asteisessa 6ljyssa, 7-10 min tai paista rapeiksi uunissa.
Paahda briossit leikkauspinnoiltaan. Voitele pohja hunaja-dijon-

Hunaja-dijonmajoneesi
150 g majoneesia

30 g dijon-sinappia

40 g hunajaa majoneesilla ja kansi tomaattihillolla. Nosta pohjalle cheddarsiivu
ja paalle pari palaa Kanan Crispy Paistipaloja. Viimeistele rucolal-

20-30 kpl Atria 4kg Kypsa Kanan Crispy Paistipala 20-40g pakaste la ja sampylan kannella.

5760

10 kpl (300 g) minibriossisampylaa
100 g laadukasta cheddar-juustoa
20 grucolaa

Voit kdyttaa myos:

1706 Atria 4kg Kypsa Kanan Crispy Fingers n40 g pakaste

5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Sisafilee pakaste

. 1739 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Paistipala pakaste
. - T

e - ke

LT e e




: saau ttdQPqut- 30
'naﬁ|e @hevnlla  -
w,,

4

600 g Cosmopolitan- tai Romaine-salaattia

- 300 g pekonia
30 50 kpl Atria 4 kg Kypsa Kanan Crispy Paf
400 g caesar-kastiketta
150 g parmesaania

250 g krutonkeja

la 20-40 g pakaste 5760

- L "t\:“
Voit Hyl'ig )
1706 Atria 4k ! g‘s‘p)’ﬁ’ng e 2 ; /g I ; :
- 5763 Atria 5 sa;Mmss[p'ane'}olﬁuﬁ'anan Smf‘leeyakaste AN ‘_ )
1739 Atria Skg@l issipaneroitu Kanan Pai pakastek; A oljyssa, 7-10 min tai paista rapeik: |uuansa
3 4 " 2 "

= STOPAN tu Konan Pastipal nS0 P"’k“‘e JF caesar-kastike. Jaa lautasille ja viimeistele pafmesaanilastuilla,
= 5799 A'I:na Gnllattu Kanan Sisafilee n305~ akasfe 15

- O krutongeilla, pekonilla ja Crispy Palstlpa|0|||a.

G By 3 . = i



'--cmspvtmcKEN
POUTINE

Jo kovana trendlruokana esiin noussut .poutlne oq—

‘dalainen klassikko, Jossﬂéat ranskalaiset kuorru

Juustonokarellla, ruskeallakastikkeella, pekoninmt

~ kevatsipulilla seka Atrian Crispy Chicken filleell_l'a_’!-jl -

100°g voita.
6_0g jauhoja . ¢

500 ¢ lihalients tai demn glacea
3Ug -'worcestershlr ; astuketta
suolaa

r ,sta ranskalaISIa perdnm a

1-713A ta 4kg Kypsa Kanan Crlspy Filee n100 g pakaste

“Ruskista katfil'assa voija jauhét ‘Lisaa |iha|ieh1ija worcestershire koko ajan
sekmttaen klehautaJa mausta. Kypsenna ranskalaiset pakkauksen ohjeen

mukaanJa friteeraa jaiset Atria Kanan Crispy fileet kuum|k5|Ja rapeiksi ¥ P <
80-asteisessa dljyssa, 7-10 min tai paista rapeiksi uunissa. Hienonna | iy e o I
pekomtJa paista rapeiksi. Vnpalol kevatsipulit. Nosta ensin tarjoiluastiaan @
. ranskalaiset, sitten ruskeaa kasthetta , Juustopalloja ja viipaloitua Crispy ' . Voit kiytti myds:

1706 Atria 4kg Kypsa Kanan Crispy Fingers n40 g pakaste
5760 Atria 4 kg Kypsa Kanan Crispy Paistipala 20-40 g pakaste

"-Chlcken ﬁleeta Korlstele pekomllaja kevat5|pu||||a
. : 5763 Atria Skg Kypsd Maissipaneroitu Kanan Sisafilee pakaste

1739 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Paistipala pakaste
1740 Atria 2kg Kana Nuggetit 18-20g

T .18 *



100 :
101 : 350G

min. : /annos

CRISPY CHICKEN
" SANDWICH &
JALAPENO-SLAW

Atrian Crispy Chicken toimii taydellisesti sandwichin
tai purilaisen valissa. Simppeli leipa syntyy jalapenolla
hoystetysta coleslaw’sta, suolakurkuista, helposta
chilimajoneesista ja Atria Crispy Chicken filegsta.

Coleslaw

Tkg 6597 Atria 3kg Coleslaw salaattia
100 g punasipulia

30g jalapenoa

40 g kevatsipulia

Chilimajoneesi

200 g majoneesia

30g chilikastiketta

15g  sitruunamehua

15g  sokeria
10 kpl 1713 Atria 4kg Kypsa Kanan Crispy Filee n100 g pakaste

20 siivua vaalea leipaa . i

300¢ suolakurkkuviipé'leita

-

i

Viipaloi ohueksi punasipuli, jalapeno ja kevatsipuli. Sekoita
kasvikset coleslaw’han. Sekoita chilimajoneesin ainekset. |
Friteeraa jaiset Atria Kanan Crispy fileet kuumiksi ja rapeiksi
180-asteisessa oljyssa, 7-10 min tai paista rapeiksi uunissa.

Voit kayttaa myos:

- % / ) *anan Crispy Fingers n40 g pakaste
5760 Atria 4 kg Kypsa Kanan

5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Sisafilee pakaste

1739 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Paistipala pakaste

5759, Atria Skg Grillattu Kanan Paistipala n50g pakaste

5799 Atria Skg Grillattu Kanan Sisafilee n30g pakaste

1722 Atria Skg Grillattu rKanqn Filee n60g pakaste

Paahda leipaviipaleet. Voitele leivat chilimajoneesilla, aseta Crispy Paistipala 20-40 g pakaste
pohjalle suolakurkkuviipaleet ja paalle Crispy-Chicken filee ja

Jjalapeno-slaw. Koristele kevatsipulilla ja jalapenolla.

:'.




101 14506 ‘

omin. : /annos ‘ ¢ A

.__._Polrkka'riéa i
3 .-kyssakaalla T o

‘_Wu-nxetlkkaa iy

: ‘200 g 'kurkkua
B (010 ke'vatSIPL'l_lié
i _'Z_OOg .retrlswf"" - 7
10 kpl 1713 Atria 4kg Kypsa Kanan-Crlspy. g

A RRALE 'Fllee n100 g pakaste ; : i

g 'korealalsta gpchu_;ang tahnaa

g riisiviinietikkaa
ruokosokena
75¢g -.-sana S i
] 'vetta L hte

500 g valmlsta klmchla
10 annosta kypsaa riisia 1

25¢ paahdettujé-s_e_ésamingiemenié .

Viipaloi kuoritut porkkana_]a kyssakaall ohuiksi sulka|e|k5| Sekmta
riisiviinietikka, sokenJa vesi niin etta sokeri sulana lisaa kaswkset ;
Anna mar|n0|tua vahintaan tunti, mielelladn yon y|| - ~

Viipaloi kurkku, kev.'a'tsipulija retiisi. Friteeraa jaiset Atria Kanan ;
Crispy fileet kuumiksi ja rapeiksi 180-asteisessa 6ljyssa, 7-10 min =~ “ N
tai paista rapeiksi uunissa. Sekoita gochujang-tahna, riisiviinietikka,? °
ruokosokeri ja soija kulhossa. Ohenna tarvittaessa vedella niin etta
kastikkeesta jaa ohut kuorrutus kanan pin'taan. Aseta kypsat kanat

kastikkeeseen ja sekoita niin etta kanat kuorruttuvat kastikkeella. Voit Kiyttsi myss:

. 1
: | £ 1706 Atria 4kg Kypsa Kanan Crispy Fingers n40 g pakaste
2 50 Atria 4 kg Kypsa Kanan Crispy Paistipala 20-40 g pakaste

5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Sisafilee pakaste

Nosta pois kastikkeesta, valuta ylimaarainen kastike pois ja viipaloi.

Aseta kulhoon pohjalle riisi, paalle kurkkua, retiisia, pikkelsityja N 1739 AtriaSkg Kypsi Maissipaneroitu Kanan Paistipala pakaste

kasviksia, kimchia ja kanaa siivuina. Koristele seesaminsiemenilla ja : 5759 Atria Skg Grillattu Kanan Paistipala n50g pakaste
rialy - % tria ' Grillattu Kanan Sisafilee n akaste

kevat5|pu|l||a \ 5799 Atria Skg Girillattu K Sisafilee n30g pak:

\ 1722 Atria Skg Grillattu Kahsq\F?Iee n60g pakaste



101 400 G

1h 30 min. : /annos

RISPY CHICKEN
TACOS

380g n'\'a-_sa,..h:;rin_aa' :
700 g kuumaa vettd
“suolaa

tai 30 valmista pienta maissitortillaa

'Guacamole A i

500 g avokadon hedelmalihaa

100g sipulia = o g/ . : ; : =

s punb R r)-:?.py Ch!cken.Fmge.‘rsl’F o‘vajc |0|sta.va ta)fte

15g Ep_'r‘.__an;grig_ e myos tacoille. Lisukkeiksi sopivat esimerkik-

S0g “mT"‘ mehua si vihrea salsa, guacamole ja ranskankerma
 SHOlag b J

% seka pikkeléidytjél’ape'not, kirsikkatomaatit

Tustpippris _
e i a korianteri. Voit tehda guacamolen itse tai
kayttaa valmista guacamolea. . i

500 ¢

Koristeluun
pikkeloityja jalapenojal =
kirsikkatomaatteja
_ korianteria

R
Sekoita masa harina, kuuma vesi seka sﬁoljafja'va{vaé_ :
_ Anna seista peitettyna 30 minuuttia ja jaa 30 osaan. Prassaa .
... tortillaprassilla tai kauli pieniksi tortilloiksi ja paista kuumalla ™5
~kuivalla pannulla molemmin puolin, kunnes tortilfat saavat

hieman varia ja alkavat pullistua. Jos kaytat valmistortilloja, e
lammita ne ennen kayttoa.

Muussaa avokadot haarukalla kulhossa. Hienonn sipuliy
- chili seka korianteri ja sekoita yhteen avokadon kanssa. Lisda

lopuksi limen mehu. Mausta suolalla ja mustapippurilla.
myos ajaa punasipulin, chilin ja korianterin hakkeeksi kutte-
rissa, lisata sitten loput aineet ja ajaa seoksen tasaiseksi.: Yoitldyttadimyse
| 5760 Atria 4 kg Kypsd Kanan Crispy Paistipala 20-40 g pakaste

1713 Atria 4kg Kypsa Kanan Crispy Filee n100 g pakaste

5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Sisafilee pakaste
1739 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Paistipala pakaste

3 o d . - ! 5759 Atria Skg Grillattu Kanan Paistipala n50g pakaste
uunissa. Tarjoa tortillat lisukkeiden kanssa. #> 5799 Atria Skg Grillattu Kanan Sisifilee n30g pakaste

1722 Atria Skg Grillattu Kanan Filee n60g pakaste

Friteeraa jaiset Atria Kanan Crispy Fingerit kuumiksi ja
rapeiksi 180-asteisessa oljyssa, 7-10 min tai paista rapeiksi

* 21 »



¥,

- Maustevoi

: 400 g makeaa BBQ-kastiketta
100 g chipotle-kastiketta

Koristeluun

104 :
: e : 2950 G

min. : /annos

1 kg maissia

180 g- - sulaa voita

chilijauhetta

sipulijauhetta

" juustokuminaa

- oreganoa  _
paprikajauhetta
cayennepippuria

1713 Atria 4kg Kypsa Kanan Crispy
“Filee n100 g pakaste

2-3 limea
sweet chili dropseja
korianteria

Grillaa maissit kypsiksi ja sekoita cajun-maustevoi. Pycrayta kypsat
maissit maustevoissa. Friteeraa jaiset Atria Kanan Crispy fileet kuu-
miksi ja rapeiksi 180-asteisessa oljyssa, 7-10 min tai paista rapeiksi
uunissa. Sekoita BBQ-kastike ja chipotle-kastike ja voitele kypsat
kanafileet kastikkeella. Voit myos ohentaa BBQ-kastiketta hieman
vedella ja pyorayttaa friteeratut kanat kastikkeessa. Lohko lime ja

tarjoile maissien ja kanan kanssa. 'l 5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Karia

p 1739 Atria Skg Kypsa Malsslpaner‘
- . ﬁ? - e ; 1722 Atria S| 2



1740 Atria 2kg Kana Nuggetit 18-20g

1706 Atria 4kg Kypsi Kanan Crispy Fingers n40 g pakaste

1713 Atria 4kg Kypsi Kanan Crispy Filee n100 g pakaste
| 5760 Atria 4 kg Kypsi Kanan Crispy Paistipala 20-40 g pakaste
5763 Atria Skg Kypsi Maissipaneroitu Kanan Sisifilee pakaste
. 1739 Atria Skg Kypsi Maissipaneroitu Kanan Paistipala pakaste
5759 Atria Skg Grillattu Kanan Paistipala n50g pakaste

5799 Atria Skg Grillattu Kanan Sisifilee n30g pakaste
1722 Atria Skg Grillattu Kanan Filee n60g pakaste

5763 Atria Skg Kypsa Maissipaneroitu Kanan Sisifilee pakaste

 CRISPY
CHICKEN
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.. CRISPY

CHICKEN

SOUTHERN COOKING
& STREET FOOD

2020

I it 136 €

Me Atrialla haluamme jakaa kanssasi
- palan rapean kanan historiaa seka
muutaman tuoreen vinkin sen
kayttotapoihin ~ lopputulos voi olla juuri
. z -v. . . .o . . . .
niin lennokas ja innovatiivinen kuin sina
~ ja-asiakkaasi haluavat sen olevan.

Hyvd ruoka — parempi mieli.

ATRIA SUOMI OY
PL 900, 60060 ATRIA
Vaihde 020 472 8111
Fax-010 316'0102

Food Service -myynti 010 316 8712, 0800 198 500
Kuluttajapalvelu 0800 128 742 %
www.atria.fi/ammattilaiset



